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Attention ! Pas de lignes de découpe, de croix de 
repérage ou de bandes de couleur autour du fichier !

Format de votre fichier avec un bord de 5 mm autour : 
181 x 131 mm
Vos couleurs de fond et/ou vos photos à fond perdu
doivent arriver jusqu’ici.

Format final découpé après impression : 171 x 121 mm

Zone de superposition de l’étiquette : 5 mm
De pas placer de textes ou logos dans cette zone !

Format maximum surface de composition : 162 x 117 mm
Format maximum dans lequel vos textes et logos doivent 
entrer. Donc à 2 mm minimum de distance du format 
découpé. Sinon, vous risquez des découpes dans vos 
textes ou logos !


